Pelletizado  del  alimento  para  conejo  carne

En los últimos años, se ha incrementado la venta y consumo de carne de conejo en Mendoza. Razones: el incremento del precio del pollo, el producto que directamente compite con ella.

La Facultad de Ciencias Agrarias de la Universidad Nacional de Cuyo está trabajando en el fomento de la cunicultura por considerarla muy adecuada para las micro y pequeñas empresas, por su escasa necesidad de inversión y la posibilidad de manejo con mano de obra familiar. 

El profesor titular de la cátedra de Zootecnia, ingeniero agrónomo Fabio TACCHINI, sostiene que el "componente que más influye en el costo de la carne de conejo es el alimento".

Tradicionalmente los productores lo han comprado a los corralones a un valor elevado y con calidades variables que pueden retrasar el crecimiento de los animales. Estos factores se consideran entre los principales responsables del desaliento en el desarrollo de una cunicultura racional en la provincia. 

A diferencia de otras especies como aves o cerdos, el alimento necesariamente debe ser pelletizado y la inversión en maquinaria para este proceso es muy alta, lo que imposibilita la elaboración en pequeña escala.

La llave para desarrollar la cunicultura. El círculo vicioso que ha desalentado la producción de carne de conejo en la región se puede simplificar en: 



1- Al comprarse alimento caro, el cual no siempre permite un crecimiento sostenido, aumenta el precio de la carne al público. Al ser menguadas las ventas inciden sobre otros gastos como distribución, faena, frío, promoción, etcétera.

 
2- Es un producto de reducida inserción en el mercado, con alternativas accesibles a bajo costo, como por ejemplo la carne de pollo.

La cátedra de Zootecnia de Ciencias Agrarias considera que la llave para desarrollar la cunicultura en Mendoza está en que los productores fabriquen su propio alimento balanceado. Por ello armó en el predio de la Facultad -Almirante Brown 500 de Chacras de Coria- una planta de pelletizado que ofrece este servicio.

 El productor cunícola Pablo DÍAZ VALENTÍN, por un convenio con la Facultad, comenzó a elaborarlo sobre la base de fórmulas calculadas por la cátedra y con ella alimenta los animales de su establecimiento.

Actualmente, se han unido a esa iniciativa varios productores y la cunicultura muestra un camino de activo crecimiento.

 El Ingeniero Agrónomo TACCHINI aclara que el servicio está abierto a cualquier productor, pero recomienda fabricar partidas de 2.000 kilogramos como mínimo para que sea conveniente la elaboración propia.
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